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The course Sustainable Production of Food in a Tropical Environment will take a multidisciplinary 

approach to present the production processes of food of animal and vegetable origin,  with the 

participation of professors in the fields of health,  food production  and chemistry. The different 

production systems and the relation of health and disease of animals, plants and environment 

will be presented in each system currently in use for the production of food for the human 

species. The issue of food surveillance, residue analysis, risk of environmental contamination, 

and the relationship between the chemical quality of food and its impact on the promotion of 

human health will also be addressed. Considering the participation of students of different 

nationalities and eating habits, students will be given the opportunity to present seminars on 

the food culture of their country and the historical aspects related to their population's diet. 

Finally, the food security condition of each nation that is represented through the academics 

and the commercial links with Brazil in this area will be contextualized. 

 

Propõe-se a criação de módulo multidisciplinar com a participação de profissionais da área de 

saúde, da área de produção de alimento e do curso de química para apresentar os processos de 

produção de origem animal e vegetal. Os diferentes sistemas de produção e a relação de saúde 

e doença entre animais, plantas e meio ambiente serão discutidas com ênfase na produção de 

alimento para a espécie humana. As questões relacionadas à segurança alimentar, a análise de 

resíduos, o risco de contaminação ambiental e a relação entre a qualidade química dos 

alimentos e seu impacto na promoção da saúde humana também serão abordados. 

Considerando a participação de estudantes de diferentes nacionalidades e hábitos alimentares, 

os alunos terão a oportunidade de apresentar seminários sobre a cultura alimentar de cada povo 

e os aspectos históricos relacionados à alimentação da população. Por fim, será contextualizada 

a condição de segurança alimentar de cada nação que é representada através dos acadêmicos 

e o vínculo comercial com o Brasil nessa área. 


