Webinario carne vacuna
INNOVACION Y SOSTENIBILIDAD DE LA CADENA DE CARNE VACUNA |
nnovacion — Sostenible — Saludable — Seguro

Fecha: miércoles 15 de diciembre de 2021 Hora: 15:00 de Argentina, Chile, Paraguay y Uruguay 16:00 de
Brasil 14:00 de Bolivia

1. Justificacion La carne vacuna es un rubro de produccion estratégica para nuestra region y la comunidad
académicas que integra de la Asociacion de Universidades del Grupo Montevideo no puede estar ajena a
tan relevante sector agroalimentario. Tal como sabemos, los eslabones de la cadena de valor de la carne
bovina, buscando convertir a la regién en un referente global, considerando que participan de la misma los
sectores de la produccion, los insumos, la industria, el comercio y el consumo. Asi, la cadena (complejo o
trama) de la carne bovina comprende todas las actividades que se inician en el campo con la cria del ganado
y culminan con la comercializacién del producto terminado, sea hacia la exportacion o hacia el consumidor
final en el mercado interno y externo

Por ello, esta propuesta de puesta en comun es multisectorial, donde los principales sectores involucrados
se unen para presentar una mirada conjunta de la cadena de valor.

2. Objetivo Actualizar a la comunidad educativa de las universidades miembro de la AUGM, asi como a los
productores e interesados en la teméatica, acerca de las Ultimas tendencias en la cadena de carne vacuna.

3. Metodologia - 1 jornada de 4 horas - Charlas de 40 minutos por disertante - Hora: 15:0
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Programa

Apertura del evento. Bienvenida Moderadora

Dinamica del webinario Monica Gavilan, Universidad
Nacional de Asuncion (UNA),
Paraguay

Dra. Gladys Isabel Reback,
Sistema de produccion sostenible de carne Universidad del Noreste (UNNE),
Argentina
Ing.Agr. Rodolfo Grau Brizuela,
Factores disruptivos en el mercado interno  Facultad de Ciencias Agrarias,
y externo Universidad Nacional de
Asuncion
Dra. Alba Pettengill, Grupo IBS
Internacional
Dr. Mario Balmelli, Asociacion
Rural del Paraguay
Dr. Alejandro Saenz, Universidad
de La Plata (UNLP), Argentina

Innovacion tecnolégica en frigorificos
Comercio mundial de la carne

Tendencias en marketing de la carne

Consideraciones finales
Interaccion con participantes
Cierre de la jornada

Disertantes
Moderadora

Presentacion de la primera disertacion
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Dra. Gladis Isabel Rébak
Profesora Titular
Catedra Tecnologia de los Alimentos

Webinario INNOVACION Y SOSTENIBILIDAD DE LA CADENA
DE CARNE VACUNA Innovacion - Sostenible — Saludable -

Seguro

SECTOR INDUSTRIAL. COMPROMISOS

* AGUA

* SANGRE

« CONTENIDO GI

* GRASA

* MANEJO DE EFLUENTES

+ GENERACION Y DISTRIBUCION DE CALOR
= UTILIZACION DE FRIO

» DISPOSICION DE DESECHOS INDUSTRIALES Y
ADMINISTRATIVOS

+ DESTINO DE SUBPRODUCTOS COMESTIBLES E
INCOMESTIBLES (RENDERING)




FACTIBILIDAD AMBIENTAL
INDUSTRIA

» Componentes de los efluentes: via verde, roja, blanca + agua.

« Tratamientos: primario (zaranda, tamices, rejas etc.) secundario,
volcado final.

GENERACION Y DISTRIBUCION DE CALOR

HIGADOS RABOS CORAZON RINONES TENDONES
CALDERAS

MELLTERS
DIGESTORES
LAVAMANOS, etc.
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TESTICULOS CARTILAGOS

HIEL de VACA

INTESTINOS (tripas) PULMONES BILIS
(Bofes)

LENGUAS

APORTE DEL IPCVA

CARNE ARGENTINA

SEBO INDUSTRIAL  HARINA DE CARNE Y HUESO
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CENIZAS DE HUESO ASTAS Y PEZUNAS CARTILAGOS
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Muchas gracias Gladis Rebak
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Presentacion de la segunda disertacion
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Muchas gracias Rodolfo Grau Brizuela



Presentacion de la tercera disertacion
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Alba Pettengill

+ La tecnologia debe generar a los frigorificos una estructura de costosstfﬁﬂreyﬂfd

competitiva de cara a los mercados mundiales, sea innovadora, respetando las riquezas
del medio ambiente de tal manera a producir una carne sustentable, sana y de alta

calidad.

* Las compaiiias productoras de maquinarias para frigorificos, cada vez ofrecen mas y
mejores equipos de alta tecnologia, precision y manejo facil Como ejemplo:

+ Se incrementan los niveles de produccién, se desarrollan tecnicas innovadoras para
alargar la vida util de los equipos, la calidad e inocuidad del producto, a traves de:

Aviar

grandes avances en el packaging.

~—Bovina —Porcina
Equipos de refrigeracién industrial, con efectos de rapidez, control de temperatura

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2018 mecénico y electrénico

SUR. SRt oW BGRIS. SRy SUODE + Scanners tridimensionales, para control de Tipificacion y Clasificacion

102973 103565 106950 108821 110478 110874

78357 813468 83410 84600 L) araze

239815 243060 248877 252930 256514 267208 Para producir con INNOVACION las plantas deben acompaiiar el avance tecnologico de
la industria

Produccion de carnes en el mundo, miles ton
N

StreamYar

A nivel pais, Paraguay posee frigorificos nuevos,
de alta tecnologia y sistemas de produccion sustentables

Modified Atmosphere

Cortes de carne fresca
al mostrador Packaging
AP packs areproduced by evacustion snd
25 Ring, The protective atmorphers
Insd th pack depends on the spaci
ecuirements of th product

Carne congelada en envase
especial listo para horno: 2 afios

Atmosfera modificada es una
composicion de gases diferentes al
aire (mayor cantidad de oxigeno)
para mejorar la conservacion de la
carne y el color de la carne

Cortes de carne congelada o enfriada
en caja
Cortes de carne congelada Carne fresca
Cortes de carne enfriada Atmosfera modificada MAP
15 DIAS

"

Muchas gracias Alba Petengill



Presentacion de la cuarta disertaciéon

A
Ganar - Ganar. Economia de redes
*’W '
| h"‘r‘ * En el MKT todas las actividades deben estar orientadas a establecer, desarrollar
e A— y mantener vinculos exitosos que inicien con la construcciéon de las relaciones,

redes e interacciones que involucren a los actores en el intercambio.

* El verdadero significado de este intercambio solamente adquiere sentido a
través de la reciprocidad, de la sustentabilidad y la circulacion de factores
econdmicos, sociales y ecologicos. Que circule la informacién!!!

! FCV-UNLP @

MV Alejandro Saenz FCV UNLP I

Espacio de preguntas, comentarios y agradecimientos
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