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1 . DEFINICIONES:PERDIDAS

Se producen en el campo, en el transporte y los lugares de almacenamiento
después de la cosecha o faena y en las industrias de alimentos.

Se pierden sin llegar a ser comercializados

Mayor impacto en los que se encuentran en vias de desarrollo.
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DEFINICIONES:DESPERDICIOS

Ocurre en las etapas de distribucion, venta y consumo.

Se desperdician los alimentos que, inclusive cuando estan listos para consumir,
se descartan por alguna razon.

Mayor impacto en los paises desarrollados o de ingresos altos.
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') | PDA:CAUSAS E IMPACTO
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3 | PDA:CIFRAS Y PANORAMA

> 30 %

de; Ia- gtfiocritaa

4%, 20% 45% “ 20% alimer
l
P

DEP RDIDAS
DE PRODUCTOS CES'

> 1.300 millones de toneladas -
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Las cifras de PDA alcanzan a toda la cadena agroalimentaria,
desde la producciéon primaria hasta los hogares, y se traducen
en un costo econémico, social y ambiental muy significativo.

842 millones de personas sufren hambre
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4l PDA:ARGENTINA

EGRESOS FIESTAS
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de comida se tiran prepara alimentos

MAiz TRIGO por estudiante de mas para las fiestas

en cada egreso

» 10.500 ke

1.373.352 Tn 650.794 Tn

HARINA FIDEOS CASAMIENTO

@ > 21.786 kilos
de arroz se tiraron en 2018

solo en CABA

se realizaron 10.893 matrimonios
durante 2018 a razon de Qua se
tiran 2 Kilos de arroz por matrimonio



5 PDA:BENEFICIOS DE SU REDUCCION

@) 12 EE:EJE‘EEIE‘?B:ES A 2030, reducir a la mitad el desperdicio de alimentos
OBIJETIVESS per capita mundial y reducir las pérdidas de alimentos en

DE DESARROLLO
SOSTENIBLE w

las cadenas de produccion y suministro.

La reduccion es una “triple victoria”: contribuir a la sequridad
alimentaria, reducir la dependencia en los recursos hidricos, Ambiental
terrestres y climaticos, mejorar los ingresos de los productores y
de las empresas agropecuarias.

| Econdmico
Declaracidn de Ministros de Agricultura del G20. Buenos Aires, 2018. productivo




6. PDA:PLAN NACIONAL — Ley 27.454

Objetivo: Lograr mayor eficiencia del sistema
agroalimentario nacional a través de un uso mas
responsable de los recursos teniendo en cuenta
el enfoque de produccion y consumo sostenible.

Coordinar e implementar politicas publicas, en
consenso y con la participacion del sector
publico y privado, sociedad civil, organismos
internacionales, entre otros, que atiendan las
causas y los efectos de la PDA en Argentina.

Gobernanza
Alianzas
Normativas




LEY NACIONAL 25.989. Regimen especial para
la donacion

ARTICULO 9¢
Una vez entregadas al donatario las cosas donadas en las
condiciones exigidas por el articulo 2°, el donante queda liberado de
responsabilidad por los danos y perjuicios que pudieran producirse
con ellas o por el riesgo de las mismas, salvo que se tratare de
hechos u omisiones que degeneren en delitos de derecho criminal.



é Argentina.gob.ar Buscar tramites, servicios o areas

Inicio / Ministerio de Produccion y Trabajo / Agroindustria / Donar alimentos, evitar el desperdicio

Donar alimentos, evitar el
desperdicio

Ofrecemos el punto de encuentro entre donantes y receptores, con el objetivo de
promover y facilitar la donacion de alimentos

Quiero donar Quiero estar habilitado para
Dona en 3 Pasos recibir donaciones

Requisitos

Legislacion La importancia de Sitios de interés
la donacién de
alimentos

Registro Nacional de
Instituciones de Bien

Publico Receptoras de
Alimentos




PDA- ¢ Como abordar
el tema desde la
universidad?

CASO - UNNOBA




Acciones Readlizadas
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2017

VIDADES
Firma carta de adhesiéon: RNRPDA

Metodologia MECA — FAO
Programa de alimentos: Revalorizacion de materias primas del campo experimental

.
E—

2018 2019 2020
Congreso multidisciplinario UNNOBA 2018: presentacion de panel con especialistas de
sector privado, publico y tercer sector.
Programa de voluntariado: Valoremos los Alimentos
Elaboraciones conjuntas con emprendedores alimentarios locales

e
.
.

N\
Proyecto de investigacion: “Desarrollo de quesos de pasta blanda utilizando insumos no \
tradicionales que permitan aprovechar subproductos o desechos de la industria” &

Red de colaboraciéon: relevamiento de habitos alimentarios en estudiantes de
universidades publicas

Participacion en el grupo universidades

Difusion del 29s

Charlas a la comunidad: alimentacion saludable y sustentable
Charlas en el marco del festival gastronomico pampa 2019




FIRMA DE LA CARTA

DE ADHESION AL
PROGRAMA NACIONAL




Red Nacioral de
reduccion de
pér'dla/as y
a’esperzﬁcios en
alimertos

ACCIONES REALIZAS DESDE LA UNIVERSIDAD



METODOLOGIA MECA - FAO




2017-2019

PROGRAMA DE

ALIMENTOS:
REVALORIZACION
DE MATERIAS
PRIMAS DEL CAMPO
EXPERIMENTAL




2018

CONGRESO MULTIDISCIPLINARIO UNNOBA

PRESENTACION DE PANEL CON ESPECIALISTAS DEL SECTOR PRIVADO (COFCO),
PUBLICO (MINAGRI) Y TERCER SECTOR (BDA ROSARIO) PARA ABORDAR LA
TEMATICA
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2018

PROGRAMA DE
VOLUNTARIADO:
"VALOREMOS LOS

ALIMENTOS”




ELABORACIONES

CONJUNTAS CON

EMPRENDEDORES
LOCALES
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2018-2019

COMITE AGROALIMENTOS
AUGM




PROYECTO DE
INVESTIGACION

" DESARROLLO DE QUESOS DE PASTA BLANDA UTILIZANDO INSUMOS NO TRADICIONALES
QUE PERMITAN APROVECHAR SUBPRODUCTOS O DESECHOS DE LA INDUSTRIA"



u
UNNOBA

UNIVERSIDAD NACIONAL
NOROESTE | BUENOS AIRES

2019

PARTICIPACION EN
GRUPO
UNIVERSIDADES




DIFUSION DEL
29S

UNIVERSIDAD NACIONAL NOROESTE BUENOS AIRES

DiA DE LA CONCIENTIZACION
SOBRE LA PERDIDA Y EL DESPERDICIO
DE ALIMENTOS

29 de septiembre
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17 Me gusta
rector_unnoba #Repost @unnobanoticias
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2019-2020

VINCULACION CON LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA
LOCAL PARA CONOCER SUS
NECESIDADES Y ORIENTAR
LAS ACTIVIDADES DE
INVESTIGACION Y DE
SERVICIO.




Oireccion o Comunicacian

CICLO DE CHARLAS

ALIMENTACIONSALUDABLE
Y SUSTENTABLE

CHARLAS A LA
COMUNIDAD:

Jueves de naviembre | 18:00 | Aula Magna del Edificio Eva Peron | Newbery 355 | Junin

7 de naviembre

Desperdicios de alimentos JComao ser parte de la solucion?

ALIMENTACION

| ' |

ing. Agustie 5ok, L. Mano sose

ot SALUDABLE Y
Alimentos y salod: verdades y mentiras de las etiguetas

e e SUSTENTABLE

2 de naviembre

Alimentos segures; contajos para ka slaboracian y conservacidn
it
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2019 #19 .

FESTIVAL
GASTRONOMICO

PAMPA

2 FESTIVAL GASTRONOMICO K




PROYECTO DE EXTENSION

"PERDIDA Y DESPERDICIO DE ALIMENTOS: APORTE REGIONAL PARA LA SOLUCION
DE UNA PROBLEMATICA GLOBAL"



3Y Uds. como lo
abordan en sus

Unicersidades?




Muchas gracias por su
atlencion

Agustin Sola
asola@comunidad.unnoba.edu.ar
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