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Se producen en el campo, en el transporte y los lugares de almacenamiento 

después de la cosecha o faena y en las industrias de alimentos.

Se pierden sin llegar a ser comercializados

Mayor impacto en los que se encuentran en vías de desarrollo.

DEFINICIONES:PÉRDIDAS1.



DEFINICIONES:DESPERDICIOS1.
Ocurre en las etapas de distribución, venta y consumo.

Se desperdician los alimentos que, inclusive cuando están listos para consumir, 

se descartan por alguna razón.

Mayor impacto en los países desarrollados o de ingresos altos.



Sobreproducción 
Baja tecnología 

Falta de 
coordinación

Logística y 
embalaje 
inadecuado

Estándares 
estéticos de 
calidad

Marketing

Normativa 
de caducidad

Calidad 
asociada a la 
abundancia

Bajos costos 
de disposición

PDA:CAUSAS E IMPACTO2.



3. PDA:CIFRAS Y PANORAMA

842 millones de personas sufren hambre



PDA:ARGENTINA4.



PDA:BENEFICIOS DE SU REDUCCIÓN5.

La reducción es una “triple victoria”: contribuir a la seguridad

alimentaria, reducir la dependencia en los recursos hídricos,

terrestres y climáticos, mejorar los ingresos de los productores y

de las empresas agropecuarias.

Declaración de Ministros de Agricultura del G20. Buenos Aires, 2018.

A 2030, reducir a la mitad el desperdicio de alimentos
per cápita mundial y reducir las pérdidas de alimentos en
las cadenas de producción y suministro.



Coordinar e implementar políticas públicas, en
consenso y con la participación del sector
público y privado, sociedad civil, organismos
internacionales, entre otros, que atiendan las
causas y los efectos de la PDA en Argentina.

Objetivo: Lograr mayor eficiencia del sistema
agroalimentario nacional a través de un uso más
responsable de los recursos teniendo en cuenta
el enfoque de producción y consumo sostenible.

PDA:PLAN NACIONAL – Ley 27.4546.



LEY NACIONAL 25.989. Regimen especial para 
la donación

7.

ARTICULO 9º
Una vez entregadas al donatario las cosas donadas en las
condiciones exigidas por el artículo 2°, el donante queda liberado de
responsabilidad por los daños y perjuicios que pudieran producirse
con ellas o por el riesgo de las mismas, salvo que se tratare de
hechos u omisiones que degeneren en delitos de derecho criminal.



Registro Nacional de 
Instituciones de Bien 

Público Receptoras de 
Alimentos



CASO - UNNOBA

PDA- ¿Cómo abordar 
el tema desde la 

Universidad?



Acciones Realizadas
Actividades 2017 2018 2019 2020

Firma car ta  de adhes ión:  RNRPDA

Metodología MECA – FAO

Programa de a l imentos:  Revalor izac ión de mater ias pr imas del  campo exper imenta l

Congreso mul t id isc ip l inar io  UNNOBA 2018:  presentac ión de panel  con espec ia l is tas de 

sector  pr ivado,  públ ico y  tercer  sector.  

Programa de vo luntar iado :  Valoremos los A l imentos

Elaborac iones conjuntas con emprendedores a l imentar ios  loca les

CA AUGM

Proyecto de invest igac ión:  “Desarro l lo  de quesos de pasta b landa ut i l izando insumos no 

t rad ic ionales que permi tan aprovechar  subproductos o desechos de la  indust r ia"

Red de co laborac ión:  re levamiento de hábi tos a l imentar ios  en estudiantes de 

univers idades públ icas

Par t ic ipac ión en e l  grupo univers idades

Di fus ión del  29s

Char las a la  comunidad:  a l imentac ión sa ludable y  sustentable

Char las en e l  marco del  fes t iva l  gast ronómico pampa 2019

Proyecto de extens ión - pérd ida y  desperd ic io  de a l imentos:  apor te  reg ional  para la  

so luc ión de una problemát ica g lobal



FIRMA DE LA CARTA 

DE ADHESION AL 

PROGRAMA NACIONAL



Red Nacional de 
reducción de 
pérdidas y 

desperdicios en 
alimentos

Agregar 

texto

A C C I O N E S  R E A L I Z A S  D E S D E  L A  U N I V E R S I D A D



METODOLOGÍA MECA - FAO



PROGRAMA DE 

ALIMENTOS: 

REVALORIZACIÓN 

DE MATERIAS 

PRIMAS DEL CAMPO 

EXPERIMENTAL



CONGRESO MULTIDISCIPLINARIO UNNOBA

PRESENTACION DE PANEL CON ESPECIALISTAS DEL SECTOR PRIVADO (COFCO),  

PUBLICO (MINAGRI) Y TERCER SECTOR (BDA ROSARIO) PARA ABORDAR LA 

TEMÁTICA



PROGRAMA DE 

VOLUNTARIADO:

"VALOREMOS LOS 

ALIMENTOS"



ELABORACIONES 

CONJUNTAS CON 

EMPRENDEDORES 

LOCALES



COMITÉ AGROALIMENTOS 

AUGM



PROYECTO DE 

INVESTIGACION 

" Desarrollo de quesos de pasta blanda utilizando insumos no tradicionales 

que permitan aprovechar subproductos o desechos de la industria"



PARTICIPACIÓN EN 

GRUPO 

UNIVERSIDADES



DIFUSIÓN DEL 

29S



RED DE COLABORACIÓN: 

RELEVAMIENTO DE 

HÁBITOS ALIMENTARIOS 

EN ESTUDIANTES DE 

UNIVERSIDADES PÚBLICAS



VINCULACIÓN CON LA 
INDUSTRIA ALIMENTARIA 

LOCAL PARA CONOCER SUS 
NECESIDADES Y ORIENTAR 

LAS ACTIVIDADES DE 
INVESTIGACIÓN Y DE 

SERVICIO.



CHARLAS A LA 

COMUNIDAD:

ALIMENTACIÓN 

SALUDABLE Y 

SUSTENTABLE



CHARLAS EN 

FESTIVAL 

GASTRONÓMICO 



PROYECTO DE EXTENSIÓN

"PÉRDIDA Y DESPERDICIO DE ALIMENTOS: APORTE REGIONAL PARA LA SOLUCION 

DE UNA PROBLEMÁTICA GLOBAL"



¿Y Uds. cómo lo 
abordan en sus 
Universidades?



Muchas gracias por su
atención

Agustín Sola
asola@comunidad.unnoba.edu.ar

mailto:asola@comunidad.unnoba.edu.ar

